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وA،B1،B2،B6هایویتامینازخوبیمنبعپسته.داردبالاییغذاییارزشکهکشاورزیمحصولیکپسته
Eومعدنیموادبالا،کالریغذایی،ارزش.باشدمیچربهایاسیدورویسلنیوم،آهن،فسفر،مانندمعدنیموادو

سنتزدرچربهایاسید.شودمیهامغزسایربهنسبتپستهشدنمتمایزباعثکهاستخواصیجملهازهاویتامین
Hashemi)کنندمیجلوگیریخوندرقرمزهایگلبولتجمعازوهستندمادهپیشهاپروستاگلاندین et

al., افتازجلوگیریبرایکهباشدمیمحصولبرداشتازپسهایاستراتژیازیکیخوراکیپوشش.(2018
تبادلشودمیباعثکهشودمیاستفادهنگهداریحیندرشدهخردکاملاًصورتبهوتازهشکلبههامیوهکیفیت

رارطوبتادن‌ددستازنتیجهدرومیوهسطح‌ازآبتبخیروتنفسمیزاندرنتیجهکندکنترلرامیوهسطحازگاز
بر.شودمیسرکوبمیکروبیرشدویافتهکاهشمتابولیکیهایفرآیندها،پوششازاستفادههنگام.دهدمیکاهش

Sone)شودمیحفظطولانیمدتبرایمحصولکیفیتوافتدمیتعویقبهمیوهشدنپیراساس،این et

al., قابلطوربهلسیمکنیتراتوکلسیمکلریدکهدادنشانعناببرکلسیمنمکپاشیمحلولاسپری.(2015
Moradinezhad)گذاردمیتأثیرمیوهکمیوکیفیخصوصیاتبرتوجهی et al., کربوکسی.(2019
.شودمیدهاستفافراگیرصورتبهغذاییوصنعتیدوگروهدروبودهسلولزمهممشتقات‌ترینرایجازسلولزمتیل

Baswal)استآبدرمحلولغیروخطیبالا،مولکولیوزنباپلیمریسلولزمتیلکربوکسی et al.,

خارجیپوستوهاقارچسلولیدیوارهآنتولیدعمدهمنابعکهاستکاتیونیساکاریدپلییککیتوزان.(2019
انعنوبهکیتوزان.دارددرصنایعوسیعییگسترهدرQZزیادیهایکاربردومزایاکیتوزان.باشدمیپوستانسخت
وماندگاریافزایشموجبنتیجهدروکردهجلوگیریهاگازورطوبتانتقالونفوذازفیزیکی،ممانعتباپوشش

ازوسیعیطیفآنمیکروبیضدخاصیت.شودمیهامیوهجملهازغذاییمحصولاتایمنیبردنبالا
Mohammadi)گیردمیبردرراهاویروسوهاباکتریوهاقارچانواعشاملهامیکروارگانیسم et al.,

2015)
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اکبریرقمرتپستهرویبربرداشتازپسانبارمانیعمربهبودوکیفیتحفظمنظوربهآزمایشاین
سلولزمتیلکربوکسی,(Ca)٪1اکسیدکلسیمسطح6درآزمایشهایفاکتور.گرفتصورت

(CMC)1٪,1کیتوزان٪(Chi),1استیکاسید٪(Act)،تلفیقتیمار
Ca+CMC+Chi+Act))فاکتوریلطرحپایهبر(روز25،50)سطح2درانبارمانیزمانو

ازپستهکیفیوکمیهایویژگیانبارمانیطیدر.شدانجامتکرار3باتصادفیکاملاطرحقالبدر
مقداررینبیشتدادنشاننتایج.گرفتقراربررسیموردرنگهایشاخصومغزوپوسترطوبتجمله

.بودشاهدنمونهازبیشترجداگانهوتلفیقیهایتیمارهمهدرپوستومغزرطوبترنگ،شاخص

عصرولیانشگاهدباغبانیبخشبرداشتازپسآزمایشگاهبهبلافاصلهبرداشتازپساکبریرقمتازهپسته
گرفتندقراربررسیموردرنگواندازهشکل،نظرازهامیوهاولدرمرحلهآزمایشایندرشدندمنتقلرفسنجان

واحدهردرتازهپستهگرم200حاویکدامهرکهشدندتقسیمتکرار3بااصلیگروه6بهتصادفیطوربهو
%1سلولزمتیلکربوکسی،(Ca)%1کلسیماکسیدتوسط(هستهحاویپوسته،پوسته)میوه.بودآزمایشی

(CMC)،1اسیداستیک٪(AA)،کیتوزان(Citozan)هاآنترکیبو
(Citozan+AA+Ca+CMC)اهمیوهتیمارازپس.شدپاشیدهثانیه30مدتبه(شاهد)مقطرآبو
با(مترمیلی1قطرسوراخ،7)دارسوراخظروفدرسپسشوند،خشکتادادندقراراتاقدمایدرراهاآن،

رطوبتباسلسیوسدرجه4±1دمایباسردخانهدروشدهبندیبسته(LDPE)کمچگالیبااتیلنپلی
زمان2درپوستپستهومغزرویزیرآزمایشاتازیکهر.شدندنگهداریروز50مدتبه%85نسبی

.گرفتقرارارزیابیموردروز25،50نگهداری
مغزوپوسترطوبتدرصد

واحدهـرمغزورویـیپوسـتوزنعدد5تکرارهرازمغز،جداسازیومیـوهازروییپوستسازیجداازبعد
هـاآنزنودوبارهوشدندخشکهانمونهآون،ازاسـتفادهبـا.شدگیریاندازهدیجیتالترازویتوسطآزمایش

.شـدانجـاموزنکاهشدرصدمحاسبهسپسمـشخص
شکخازپیشنمونهوزن/کردنخشکازپسنمونهوزن–کردنخشکازپیشنمونهوزن)=(%)رطوبت
100×(کردن

رنگشاخص
ازقسمتدورنگ.شدگیریاندازهسنجرنگدستگاهازاستفادهبا(*a*,bمقادیر)پستههایمیوهرنگ
(سبزتاقرمز*)aشاخص3صورتبهرارنگمیزانسنجرنگدستگاه.شودمیخواندهراپستهمغزوپوست

.دهدمیارائه(درخشندگی*)Lو(آبیتازرد*)bو

مغزوپوسترطوبت
تاثیرهانآبینمتقابلاثرودارمعنیدرصدیکاحتمالسطحدراکبریرقم‌پستهپوستومغزرطوبتمیزان
میزانارمانیانبزمانافزایشباکهدادنشاننتایج.داشتپستهپوستمغزودرموجودرطوبتمیزاندرداریمعنی

مربوطمغزوپوسترطوبتمیزانبیشترین‌(A1B1عکس)یابدمیکاهشپستهپوستومغزدرموجودرطوبت
A1عکس)شدمشاهدهاستیکواسیدکلسیموکیتوزانهمراهبه‌سلولزمتیلکربوکسیتلفیقیکلیسم،تیماربه
B1).میوهعرقتوتبخیرفراینددلیلبهکهاستمحصولاتکیفیتکاهشعواملترینمهمازیکیآبکاهش
Maftoonazad)شودمی et al., 2008).

رنگشاخص
کاهشمغز*aشاخصهمچنینو(A2عکس)کاهشپوست*aرنگشاخصمیزانانبارمانیزمانافزایشبا

یکربوکستیماردرآنکمترینوشاهدتیماردرمغزوپوستدر*aمقداربیشترین.(D2وC2عکس)یابدمی
انبارمانیزمانافزایشباپوست*bشاخص.(D2وB2عکس)شدمشاهدهگاباوکلسیمهمراهبهسلولزمتیل

تیماردرمقداربیشترینویابدمیافزایشانبارمانیزمانافزایشبامغز*bشاخصولی(F2عکس)یابدمیکاهش
وپوستدر*bشاخصمیزانانبارمانیزمانافزایشبا.(E2عکس)شدمشاهدهشاهددرمقدارکمترینوکلسیم

اهدشتیماردرمقدارکمترینوتلفیقیتیماردرپوست*bشاخصمقداربیشترینکهطوریبهیابدمیکاهشمغز
شدمشاهدهتلفیقیتیماردرمقداربیشترینمغز*bشاخصدرهمچنینو(B2عکس).شدمشاهده

انیانبارمهای کیفی پسته تر رقم اکبری طی انواع پوشش خوراکی بر ویژگیتاثیر 
…………………………………………..
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تاثیر‌تیمار‌و‌زمان‌انبارمانی‌بر‌روی‌رطوبت‌پوست‌و‌مغز‌پسته‌رقم‌اکبری‌در‌شرایط‌انبار‌سرد.‌1شکل‌
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