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برزیل،ظیرنکشورهاییدرچشمگیریبسیاراقتصادیارزشدارایکههستندجهانگرمسیرینیمههایمیوهازگروهیمرکبات
صنعتعنوانتحتگروهاینصنعتیواقتصادیوکشاورزیهایفعالیتمجموعدنیادرامروزهطوریکهبهباشند،میچینوآمریکا

Bousbia)شودمیشناختهمرکبات et al., Citrus)لیموشیرین.(2009 Limon)روتاسهخانوادهاعضایازیکی
هایمیوهازکییقارچیومیکروبیهایپوسیدگیبهحساسیتوبالامتابولیکیفعالیتزیاد،آبمقداردلیلبهکهباشدمی

-میزیادکنندهرفمصدستبهرسیدنتابرداشتمرحلهازلیموشیرینضایعات.داردپایینیبرداشتازپسعمروبودهفسادپذیر

Renhua)گرددمیمحسوبمهمهایچالشازیکیآن،کیفیهایویژگیتخریبسرعتکاهشبنابراینباشد، et al.,

عمرفزایشاسببتواندمیدهد،کاهشرامیوهبیوشیمیاییهایفعالیتسرعتوآبدهیدستازبتواندکهتیماریهر.(2008
حفظوداشتبرازپسعمرافزایشجهتکاریراهعنوانبهزیستیترکیباتازاستفائهاخیرهایسالدرلذا.شودمحصولانباری
Lanciotti)استشدهمطرحکشاورزیمحصولاتسلامتوکیفیت et al., ترینگستردهداروییگیاهانعصاره.(2004

باغیمحصولاتبرداشتازپسهایبیماریکنترلوانبارداریعمرافزایشدراستفادهموردطبیعیترکیباتگروهپرکاربردترینو
وداشتهنگلاضدوضدقارچیخاصیتکارواکرول،وتیمولجملهازموثرهموادبودنداردلیلبهآویشنعصارهکهطوریبههستند

موجبتواندمیدلیلهمینبهو.(1389همکاران،وحسینیضابطیان)گیردمیقراراستفادهموردکنندهضدعفونیمادهعنوانبه
یعصارهردکاربکهانددادهنشانمختلفتحقیقات.شوندهاآنبرداشتازپسکیفیتافزایشوهامیوهزودهنگامفسادکاهش
کهپژوهشیدر.شودمیهامیوهمحصولاتبرداشتازپسعمروکیفیهایویژگیبهبودباعثزیستیترکیباتعنوانبهآویشن

رفیطاز.شدپرتقالمیوهبرداشتازپسهایویژگیبهبودباعثشیرازیآویشنعصارهدادند،انجام(1386همکاران،وتوللی)
ظرفیتایشافزباعثکههستندپپتیدهاوهاآنزیمها،ویتامینها،فیتوهورمونمصرف،کمعناصرحاویدریاییهایجلبکدیگر
وقندسطحفزایشامیوه،کیفیتحفظرنگ،طعم،عطر،افزایشفیزیولوژیکی،بیماریبرابردرمقاومتافزایشهورمونی،موادسنتز

رشرایطدگیاهانکهزمانیمحیطیهایبرتنشغلبهدرآنمفیداثراتوشدهمرکباتجملهازگیاهاندرغذاییارزشبالابردن
وروندنمیبیناززندهحیاتیهایفعالیتداشتنعلتبهکهاستاینهاآندیگرمزایایاز.استشدهگزارشدارندقرارنامطلوب

Norrie)ندارندراحیوانیوشیمیاییکودهایجانبیعوارضنیزوتکثیرنددرحالدائم and Keathley, در.(2005
Eshghi)ایمطالعه et al., لومآسکوفی)دریاییجلبکعصارهباتیمارشدههایفرنگیتوتدرکهکردندگزارش(2013
کردهجلوگیریوهمینرمیوکیفیتکاهشازوحفظانبارمانیطیدررامیوهبافتاستحکاملیتربرلیترمیلی0/2غلظتبا(ندوزوم

,Kamel)دیگرایمطالعهدر.است انبارمانییتقابلوکیفیتحفظبرایرادریاییجلبکعصارهمثلطبیعیترکیبات(2014
محلول،امدجموادمقدارمیوه،فساددرصدوزن،کاهشدرصدازآمدهبدستنتایج.دادقراربررسیموردسردانباردروالنسیاپرتقال
قابلاسیدرصدکلدمیوه،سفتیدیگر،سویاز.بودانبارمانیدورهطولدردارمعنیافزایشبیانگرقندهامقدارواسیدبهقندنسبت

تأثیرترینبیشمطالعهایندر.یافتکاهشمختلفتیمارهایدرداریمعنیطوربهآسکوربیکاسیدمحتویوآبرصددتیتراسیون
عنوانهبدریاییجلبکوآویشنیعصارهاثربررسیپژوهشایناصلیهدفاساس،برهمین.داشتگرمیکجلبکعصارهرا

(.استانبارداریطولدرلیموشیرینکیفیهایویژگیحفظبرزیستیترکیبات
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نبارمانیاعمرافزایشوبرداشتازپسضایعاتکاهشدرجدیدایایدهعنوانبهزیستیموادازاستفادهاخیرهایسالدر
وآویشنهعصارتأثیربررسیمنظوربهآزمایشیراستا،همیندر.باشدمیمطرحمدرن،کشاورزیدرباغبانیمحصولات

1399سالدرکرارتسهباتصادفیکاملاًطرحقالبدرفاکتوریلصورتبهشیرینلیمومیوهانباریکیفیترویجلبک
عصارهلیتردرگرم3/75وآویشنعصارهلیتردرگرم0/14غلظتشاهد،)زیستیترکیباتشاملفاکتورها.گرفتانجام

گیریاندازهانبارداریازقبلابتدادربررسیموردصفات.بود(روز40و0،20،30)انبارداریزمانو(اسپیرولیناجلبک
روز،10فاصلهبهزمانیمرحلهسهدرودادهقرارسانتیگراددرجه12دمایباانباردرروز40مدتبهسپسوشدند

موادو(TA)ونتیتراسیقابلکلاسیدث،ویتامینوزن،کاهشدرصدقبیلازصفاتی.شدثبتوانجامبرداریاطلاعات
TSSووزنکاهشدرصدقیبلازصفاتیانبارداریزمانگذشتبانتایجبراساس.گردیدگیریاندازه(TSS)محلولجامد

نآویشعصارهشاهد،تیمارسههربهمربوطوزنکاهشدرصدکمترین.یافتکاهشTAوثویتامینصفاتوافزایش
روزدرجلبکعصارهو(6/48)بیستمروزدرآویشنعصارهبهمربوطنیزTSSکمترینانبارداری،بیستمروزدرجلبکو

(11/47)امسیروزدرآویشنعصارهو(11/9)انبارداریازقبلتیماردرثویتامینبیشترین.بودانبارداری(7/65)چهلم
ستبدنتایجبهتوجهباکاربردطورکلیبه.گردیدمشاهده(16/9)انبارداریازقبلتیماردرنیزشیرینلیموTAبیشترینو

.گرددمیادپیشنهلیموشیرینمیوهماندگاریوکیفیصفاتبهبودجهتدرجلبکوآویشنعصارهازاستفادهآمده،

خلیجکشاورزیدهدانشکباغبانیگروهآزمایشگاهبهبلافاصلهوتهیهکازرونشهرستانازبلوغمرحلهدرشیرینلیموهایمیوه
عصارهتهیهبرای.گردیدتیمارهااعمالآمادهوتمیزشستن،بدونوانتخابآسیببدونویکسانهامیوه.شدندمنتقلفارس
طوربهبکجلپودروآویشنشدهآسیابرگبمقدارینخستمنظوربدین.شداستفادهورسازیغوطهروشازجلبکوآویشن
صافیکاغذتوسطمایععصارهروز،14ازپس.شدنگهداریتاریکیشرایطدربطریدرومخلوطدرصد96اتانولباجداگانه

میزانساسابرسپس.آیدبدستخشکعصارهوزنتادادهحرارتملایمصورتبهارلندرراآنازمشخصیوزنوجدا
ااسپیرولینجلبکعصارهمحلولولیتردرگرم0/14غلظتباکوهیآویشنعصارهمحلولمیزان،آمدهدستبهخشکعصاره

ازگروهیکابتدادرپژوهشایندر.شدبردهکاربهدقیقه10مدتبههامیوهشدنورغوطهجهتلیتر،درگرم3/75غلظتبا
پلاستیکیهایبستهدرهامیوهشدنخشکووریغوطهدقیقه10ازپسدیگرهایگروهوشدارزیابیانبارداریازقبلهامیوه
زیرصفاتیکبارروز10زمانیفواصلدروشدندانبارمانیروز40مدتبهگرادسانتیدرجه12دمایدروشدهبندیبسته

.شدندارزیابی
3وزنکاهشمیزانتعیینبرای.شدانجامگرم0/001دقتبادیجیتالترازویتوسطمیوهوزنگیریانداره:میوهوزنکاهش

درصداولیه،وزنبهتوجهباوشدندوزنوانتخابانبارمانیدورهطینیزوآزمایششروعدرتیمارهربرایثابتمیوهعدد

وزن.گردیدمحاسبه(1)رابطهازوزنکاهش کاهش درصد =
اولیه ثانویه−وزن وزن

اولیه وزن
× 100

اثروانبارداریزمان،زیستیترکیباتاثراتشیرین،لیموسازیذخیرهطیبررسیموردصفاتبهمربوطواریانستجزیهنتایجبراساس
برهمکنشمیانگینمقایسهنتایج.(1جدول)بوددارمعنیشدهگیریاندازهصفاتتمامیبرایانبارداریزمانوزیستیترکیباتمتقابل

وزنکاهشدرصدبیشترینیافت،افزایشزمانطیدروزنکاهشدرصدکهبودصورتاینبهانبارداریزمانوزیستیترکیبات
بودانبارداریمبیستروزدرجلبکوآویشنعصارهشاهد،تیمارسههربهمربوطکمترینوانبارمانیچهلمروزدرشاهدتیماربهمربوط

تیمارهایینبکهنگهداریبیستمروزجزبهکهدادنشانتغییراتروندبررسی.دادنشانراداریمعنیاختلافتیمارهاسایرباکه
آویشنوکجلببهنسبتبیشتریوزنکاهششاهد،تیمارهازمانسایردرنشددیدهداریمعنیآماریاختلافجلبکوعصارهشاهد،
.(2جدول)داشت
کاهششیرینلیمودرTAوثویتامینمیزانانبارداریزمانافزایشباکهدادنشانهامیانگینمقایسهازحاصلنتایحبررسی

انبارداریمانزوزیستیترکیباتهایعاملبرهمکنش.شدثبتهامیوهدرهاآنمیزانکمترینچهلمروزپایاندرکهطوریبهیافت
.بود(11/47)امسیروزدرآویشنعصارهو(11/9)انبارداریازقبلبهمربوطشیرینلیموثویتامینبیشترینکهبودصورتاینبه

اختلافتیمارهاسایرباکهبود(6/42)آویشنعصارهو(6/32)شاهدتیماردرنگهداریچهلمروزبهمربوطنیزثویتامینکمترین
چهلمروزبهمربوطنیزTAکمترینو(16/9)انبارداریازقبلتیماربهمربوطشیرینلیموTAبیشترین.دادنشانراداریمعنی

بیستمروزدرآویشنعصارهبهمربوطTSSکمترینکهبوداینازحاکینتایجنیزمحلولجامدموادبرای.بودتیمارهاتمامدرانبارمانی
راداریمعنیاختلافداشتند،راTSSبیشترینخودکهانبارداریطولدرتیمارهاسایرباکهبودانبارداریچهلمروزدرجلبکعصارهو
,Kamal)رانتایجاینمشابه.دادنشانآمارینظراز جامدموادمیزانحفظدرآویشنوجلبکعصارهکهآوردبدست(2014

.(2جدول)یافتکاهشپایانیروز10درولیداشتافزایشیروندیامسیروزتاTSSمیزانکلیطوربه.موثرندپرتقالمیوهمحلول
هایویژگیبرشیرازیآویشنوفلکسوزااولوادریاییجلبکعصارهاثرکه(1398همکاران،ورضایی)توسطشدهانجامپژوهشدر

هکدادنشانآمدهدستبهنتایج.دادندقرارارزیابیموردیکبارروز15فاصلهبهراانبارداریروز60مدتدرناولواشنگتنپرتقالکیفی
برتاییدیکهتیافکاهشآسکوبیکاسیدمیزانوتیتراسیونقابلاسیدیتهمقابلدروافزایشمحلولجامدموادووزنکاهشدرصد
ازیکیشن،آویوجلبکعصارهباهامیوهکردنتیمارکهدادنشانپژوهشاینازآمدهدستبهنتایج.باشدمیحاضرپژوهشنتایج

داریعنیمطوربهآن،باشدهتیمارهایمیوهدرکهدلیلاینبه.باشدمیشیرینلیموانبارداریعمرگسترشمناسبهایحلراه
.افتادتاخیربهمیوهانبارمانیدورهدرفیزیکوشیمیاییصفاتتغییرات

(اثر عصاره آویشن وجلبک روی کیفیت انباری میوه لیمو شیرین ) 
………………………………………..
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اینبرای.شداستفاده(B126012)مدلدیجیتالرفرکتومتردستگاهازمحلولجامدموادگیریاندازهبرای:محلولجامدمواد
صفحهرویربراشدهگیریعصارهمحلولازقطرهیکمقطر،آببادستگاهکردنصفروبستههرهایمیوهآبگیریازپسمنظور
اسیدیته.گردیدقرائتبریکسدرصدبرحسبشدهگیریعصارهمحلولدرجهثبتدکمهدادنفشارباوریختهرفراکتومترایشیشه
محلولقطرهدوحاصلمحلولبه.شدریختهارلنیکدرمیوهشدهصافعصارهازسیسی10منظوراینبرای:تیتراسیونقابل
کهزمانی.گردیدتیترنرمال0/1سودباسپسوشدهاضافهمقطرآبسیسی20وشناساگرعنوانبهدرصدیکفتالئینفنول
اسیدگرمیمیلصورتبهنتایجوشدتعیینمصرفیسودمیزانماند،باقیثانیه30حدوددروکردپیداتغییرصورتیبهمحلولرنگ

:گردیداستفاده(2)رابطهازآلیاسیدمحاسبهبرای.شدندبیانمیوهآبلیترمیلی100در
تیتراسیونقابلکلاسیدیته=مصرفیسودحجم×0/064(2)رابطه
سیسی20میوه،شدهصافعصارهسیسی10حاویمحلولیارلنیکدرث،ویتامینگیریاندازهمنظوربه:آسکوربیکاسید

برایشدتیترنروشخاکستریرنگحدودتاپتاسیمیدوریدازاستفادهباوتهیهدرصدیکنشاستهمحلولسیسیدوومقطرآب
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.گردید
ویتامین ث=حجم ید یدور پتاسیم مصرفی× 0/88(                                                                   3)رابطه 

نتایج تجزیه واریانس صفات مورد بررسی در  انبارداری لیمو شیرین-1جدول 

منابع تغییرات
(S.V)

درجه 

آزادی

(DF)

(MS)میانگین مربعات 

درصد کاهش 

وزن

TATSSویتامین ث

2.05* 1.25** 2.26** 157.26** 2ترکیب زیستی

3.06** 294.63** 47.58** 3169.82** 3زمان انبارداری

زمان ×  ترکیب زیستی 
انبارداری

6 **145.62 **0.98 **0.52 **1.77

240.400.110.110.46خطا

3.383.442.728.09-)%(ضریب تغییرات 

.باشدداری در سطح احتمال پنج و یک درصد میبه ترتیب معنی** و*

مقایسه میانگین اثرات  ترکیب زیستی و زمان انبارداری بر صفات مورد بررسی در لیموشیرین-2جدول 

ترکیبات 
زیستی

زمان 

انبارداری

درصد 

کاهش وزن
(%  )

ویتامین ث 
(mg/100ml)

TA

(mg/100ml)

TSS

(Brix)%

قبل از 
انبارداری

0-11.9 a16.9 a7.9 bc

شاهد
205.64 g10.47 d14.75 c8.67 abc

3039.23 c9.15 e12.39 e9.37 a

4043.96 a6.32 g3.82 f9.47 a

عصاره آویشن
205.25 g11.1 bc15.91 b6.48 d

3028.89 e11.47 ab12.84 e8.98 ab

4041.82 b6.42 g4.39 f8.87 abc

عصاره جلبک
204.59 g11.12 bc15.37 b8.58 abc

3035.0 d10.62 cd13.80 d8.88 abc

4020.33 f7.18 f4.07 f7.65 cd

درصد تفاوت معنی داری با 5میانگین های دارای حروف مشترک در هر ستون از لحاظ آماری در سطح احتمال 
(.آزمون دانکن)دیگر ندارند یک


