
نشریه.کردنخشکمختلفهایروشتأثیرتحتاستعمرانرقمخرمایکیفیهایشاخص.۱394،.الففرقانی،و،.ج.سرضوی،،.مصادقی،،.الف،مهریار-۱
.305–5:3۱2(۱6).باغیورزاعیمحصولاتفرآوریوتولید

بارواسانسمیزانوزن،کاهشسرعتبرکردنخشکمختلفهایروشتأثیر.۱392،.فعروجیان،،.حآرویی،،.مبحرینی،،.معزیزی،،.سمصطفایی،میر-2
.۱33-۱47چهارم،شمارهبیستم،جلدگیاهی،تولیدهایپژوهشنشریهفلفلی،نعناعمیکروبی

3- Ayyobi, H., Peyvast, G.A., Olfati,J.A., 2014. Effect of Drying Methods on Essential Oil Yield,Total Phenol

Content and Antioxidant Capacity of Peppermint and Dill, Article in Journal of Herbs Spices & Medicinal

Plants Spices & Medicinal Plants. (2):119-131.

4- Doymaz, I., 2006. Thin-layer dring behavior of mint leave. Journal of food Engineering. 74. 370-375.

5- Keihani, A., Sefidkon, F. Monfared, A. 2014. The effect of different drying and essential oil extraction

methods on the quantity and quality of Satureja sahendica. Iranian Journal of Medicinal and Aromatic Plants, 30

(2), 249-239.

برگوشاخرنظاز.می‌شودکشتسالهیکصورتبهکهاستدوسالهوچتریانخانوادهبهمتعلقگیاهیجعفری
.می‌شودادهاستفشدهخشکهموتازهبصورتهمسبزیاین.می‌شودتقسیمفریبرگوصافبرگگروهدوبه

حذفشاملکهاستبرداشتازبعدکشاورزیمحصولاتنگهداریروش‌هایقدیمی‌ترینازیکیکردنخشک
طولانیدتمبرایرامحصولبتوانتااستخاصآستانهیکبهرسیدنحدتاتبخیرعملازاستفادهبارطوبت

دریکشاورزمحصولاتاغلب.شودمتوقفآندرمخمرهاومیکروارگانیسم‌هاآنزیمی،فعالیت‌هایوکردانبار
فاسدبالایتسرععلتبه.بالاستبسیارمطلوبذخیرهجهتآنهارطوبتیمحتوایکهمی‌شوندبرداشتشرایطی
سترشگوپیدایشازجلوگیریبرایاعمالیانجاماند،شدهبرداشتمرطوبصورتبهکهمحصولاتیدرشدن
وشودمیمحصولحجمووزنکاهشبهمنجرکردنخشکاین،برعلاوه.رسدمینظربهضروریکپک

بلافاصلهاگراسانس،حاویگیاهان.(۱399همکاران،وعابدی)بخشدمیبهبودراآننقلوحملوانبارداری
هاآنساسانورنگحفظبهگیاهان،اینکاملوسریعخشک‌کردن.می‌یابدکاهشآن‌هااسانسنشوند،خشک
برخیودنخشک‌شزمانبرخشک‌کردنمختلفروش‌هایاثربررسیبهتحقیقیطیپژوهشگران.می‌کندکمک
هنگامشکاهاینوبودترخونمؤثرهموادکاهشدهندهنشاننتایج.پرداختندترخونگیاهتودهدوبرمؤثرهمواد

بهکهدادنشانتحقیقایننتایج.بودکمترمطالعهموردتیمارهایسایربهنسبتانجمادیکردنخشکازاستفاده
نهمچنی.داشتوجودتفاوتتودهدواینبینشدهاندازه‌گیریمؤثرهموادورطوبتمیزاننظرازکلیطور

وقدممرضوانی)بودمتفاوتحدیتاخشک‌کردنمختلفروش‌هایبهواکنشنظرازتوده،دواینعکس‌العمل
گیاهبرگفیکیوکمیخصوصیاتبرخشک‌کردنفرآینداثربررسیبهتحقیقیطیمحققین.(۱392همکاران،

علفیاهگکیفیوکمیویژگی‌هایبرکردنخشکمختلفروش‌هایاثرمطالعه،ایندر.پرداختندچشمهعلف
جهت.شدسیبررآهنوکلسیمفسفر،ث،ویتامینمقادیرآنتی‌اکسیدانی،فعالیترطوبت،کاهششاملچشمه
درددانشاننتایج.شداستفادهآفتابروشومایکروویوداغ،هوایآونکن‌هایخشکازبرگ‌هاکردنخشک
تأثیربررسیبهتحقیقیطی(۱392)همکارانومیر‌مصطفائی.یافتکاهشنظرموردصفاتبالاتردماهای

نتایج.ندپرداختفلفلینعناعمیکروبیبارواسانسمیزانوزن،کاهشسرعتبرخشک‌کردنمختلفروش‌های
وهوازیزوفیلمباکتری‌هایبهآلودگیمیزانکمترین.بودبررسیموردصفاتبرتیمارهامعنادارتأثیربیانگر
درمهمفرایندهایازیکیکردنخشک.آمدبدستمایکروویوباشدهخشکنمونه‌هایبهمربوطمخمروکپک

خشکرایندفسازیبهینهبنابراین.داردداروییوغذاییصنایعدرزیادیکاربردهایکهباشدمیجعفریفرآوری
.می‌رسیدنظربهضروریجعفریکیفیوکمیخصوصیاتبرخیحفظمنظوربهآنمطلوبکردن
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کمیتبرخشک‌کردنروش‌هايتاثیروجعفريگیاهدارویيوغذایياهمیتبهتوجهبا
درردنخشک‌ک)تیمارپنجدرتصادفيکاملاطرحقالبدرتحقیقاینآن،کیفیتو

.شدانجامتکرارسهدر،(سانتیگراددرجه65و45،55دماهايباآونسایه،آفتاب،
سیدان،اکآنتيفعالیتکل،فنلشدن،خشکزمانمدتشاملگیرياندازهموردصفات

صفاتربخشک‌کردنروش‌هايدادنشاننتایج.بودندمیکروبيبارمیزانورنگ‌سنجي
وکللفنشدن،خشکزمانمدتبیشترین.داشتندداريمعنياثرشدهاندازه‌گیري

سانتي‌گراددرجه65آونتیماردرآنکمترینوسایهتیماردراکسیدانيآنتيظرفیت
دادنشانPCAوPDAکشتمحیطرويبرهانمونهمیکروبيباربررسي.شدمشاهده
65آونتیماردرآنکمترینوسایهدرخشک‌کردنروشدرکلوني‌هامیزانبیشترین

.شدتشکیلسانتي‌گراددرجه

ی‌ها،آلودگحذفوشستشوازپسوشدهتهیهکرجشهردرواقعمزرعه‌ایازنیازموردجعفریمنظوراینبرای
مشاهدهسهورارتکسهتیمار،پنجدرتصادفیکاملاطرحقالبدرآزمایش.شدندتقسیمکوچکترقطعاتیبهآن‌ها
پس.بودندگرادسانتیدرجه65و45،55دماهایباآونسایه،آفتاب،درکردنخشکشاملتیمارها.شدانجام

لیتفعاکل،فنلشدن،خشکزمانمدترطوبت،درصدشاملنظرموردصفاتکردن،خشکعملیاتانجاماز
کردنخشکداستاندارمطابقخشک‌کردنازپسمیکروبیبارتستنهایتدر.شدگیریاندازهاکسیدانیآنتی
ردنکخشکازپسهانمونهظاهریکیفیتاینبرعلاوه.شدانجامهانمونهرویکشاورزیمحصولاتبرای

UitraScanمدلسنجرنگدستگاهازاستفادهباهانمونهرنگمنظوراینبرای.شدبررسی Visاعمالازبعد
سمر.گردیدانجامدانکندامنهچندآزمونبامیانگینمقایسهوSASافزارنرمباهادادهآنالیز.شدبررسیتیمارها
.شدانجامExcelافزارنرمبانیزمربوطههاینمودار

دارایهسایتیمارکهدادنشانخشک‌کردنمختلفهایتیمارتحتنمونه‌هارطوبتدرصدمیانگینمقایسه
زمانمدتبررسی.بودندرطوبتدرصدکمتریندارایسانتیگراددرجه65آونتیمارورطوبتدرصدبیشترین
بهبوطمرشدنخشکزمانمدتبیشتریندادنشانکردنخشکمختلفهایتیمارتحتنمونه‌هاشدنخشک
بودسانتی‌گراددرجه65آونتیماربهمربوطشدنخشکزمانمدتکمترینوساعت5/3۱میانگین‌باسایهتیمار

بیشتریندارایسایهتیمارکهدادنشانکردنخشکمختلفهایتیمارتحتنمونه‌هامیانگینمقایسه.(۱شکل)
.(2شکل)بودمیزانکمتریندارایسانتی‌گراددرجه65آونتیمارواکسیدانیآنتیظرفیتوکلفنلمیزان
باکهآمدبه‌دست45/40میانگینباسایهدرخشک‌کردن،تأثیرتحتهابرگدرخشندگیورنگکیفیتبهترین
بهیآلودگهمچنینوقارچیآلودگی‌هایبرکردنخشکمختلفروش‌های.داشتمعنی‌داریتفاوتروش‌هاسایر

برشدهکیلتشکلونی‌هاینتایج.داشتندمعنی‌داریتأثیردرصدیکاحتمالسطحدرهوازیمزوفیلباکتری‌های
نکمتریوسایهدرکردنخشکروشدرمیکروبیباربیشتریندادنشانPCAوPDAکشتمحیطروی

.شدتشکیلسانتی‌گراددرجه65آونتیماردرآلودگی

ریکل‌جعفمقایسه‌میانگین‌اثر‌روش‌های‌مختلف‌خشک‌کردن‌بر‌مدت‌زمان‌خشک‌کردن‌و‌میزان‌فنول‌-2و‌۱شکل‌

چروکیدگی،ویژگی‌هایبرکردنخشکروشاثرگرفتصورت(۱394)همکارانومهریارتوسطکهپژوهشیدر
داغ،هوایروشسهاز.گرفتقراربررسیمورداستعمرانرقمشدهخشکخرمایآبمجددجذبورنگ

Lاخصشمیزانبیشتریندادنشاننتایج.شداستفادهآزمایشاینکردنخشکبرایخلأآونوماکروویو

آونوداغهوایبهمربوطaشاخصمیزانبیشترینخلا،آونبهمربوطآنکمترینوداغهوایتیماربهمربوط
آنکمترینوخلاآونوداغهوایتیماربهمربوطbفاکتورمیزانبیشترینمایکروویو،بهمربوطآنکمترینو

آن‌هاشدنرهتیباعثخورشیدمستقیمنورمعرضدرسبزییاومیوهتکه‌هایدادنقرار.بودمایکروویوبهمربوط
تغییرباعثگرادسانتیدرجه65آونخصوصابالاحرارتدرجهباآوندرکردنخشکنیزتحقیقایندر.می‌شود
شرایطاثر(۱39۱)همکارانومحتشمیپژوهشدر.نشدواقعمطلوبتغییراینوشدشدهخشکجعفریرنگ
بارورنگخصوصیاتاسانس،میزانشدن،خشکزمانمدتبرکردن،خشکمختلفروش‌هایوکشت

،30دمایابآونسایه،آفتاب،مختلفتیمارهایازآن‌ها.گرفتقرارمطالعهموردبادرشبیداروییگیاهمیکروبی
کمتریناددنشانمیکروبیشمارشنتایج.نمودنداستفادهنمونه‌هاکردنخشکبرایسانتی‌گراددرجه50و40

طمربوباکتری‌هامیزانبالاترینوگرادسانتیدرجه50دمایباآوندرشدهخشکنمونه‌هایبهمربوطباکتری‌ها
آونبهمربوطککپمیزانکمترینوسایهتیماربهمربوطمیزانبالاترینکپکمیزاننظراز.بودسایهتیماربه
آنتیرفیتظوکلفنلمحتوایاسانس،عملکرددرکردنخشکروشاثربررسیبهآزمایشیطیمحققین.بود

اسانس،کردعملبرزیادیاثراتدارایگیاهکردنخشکروشدادنشاننتایج.پرداختندشویدونعناعاکسیدانی
شدند،خشکگرادسانتیدرجه60آوندرگیاهانآندرکهروشی.داردگیاهآناکسیدانیآنتیظرفیتوکلفنل

ظرفیتواسانسعملکردکل،فنلمحتوایحفظموجبزیرابود،شویدونعناعکردنخشکبرایروشبهترین
درنکردخشکبهنسبتکردنخشکزمانمدتدرتوجهیقابلکاهشهمچنینوشدهاآناکسیدانآنتی
Ayyobi)شدمشاهدهسایه et al., 2013).
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میزانبیشتریندادنشانPCAوPDAکشتمحیطرویبرهانمونهمیکروبیباربررسی.شدمشاهده
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تحت‌(‌Petroselinum hortense)کیفي‌جعفريوارزیابي‌برخي‌صفات‌کمي‌
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