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کیفیت آریل انار تأثیر ترکیبی امواج فراصوت و بسته بندی اتمسفر تغییریافته بر ماندگاری و
Punica granatum L رقم شیشه کپ

3و الهام انصاری فر2*فرید مرادی نژاد1اسماء حیدری

.یراندانشجوی کارشناسی ارشد گیاهان دارویی و دانشیار، گروه علوم و مهندسی باغبانی، دانشکده کشاورزی، دانشگاه بیرجند، ا2و 1
.استادیار، گروه علوم صنایع غذایی دانشکده بهداشت دانشگاه علوم پزشکی بیرجند3
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