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هستندفلاونوئیدهاضایاعازیکیآنتوسیانین‌ها.استگلیکوزیلاسیونومتوکسیلاسیونهیدروکسیلاسیون،الگوی

استخلافیروه‌هایگموقعیتوتعداداساسبرکهمی‌شودنامیدهآنتوسیانیدینآنها،(غیرقندی)آگلیکونشکلکه
Anderson).می‌شوندتقسیممختلفانواعبهساختارشاندرموجودمتوکسیلوهیدوکسیل and
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