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پرداختهآلبیونرقمفرنگیتوتمیوه‌هايکیفیتوسرمازدگیصدمه‌هايرويسهنديمرزهاسانس
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(Navarro et al., 2006).

شدعملتغییرکمیباSingleton(1977)وSlinkardروشطبقفنلارزيابیبراي:فنلمحتوایگیریاندازه
درصد10فولینمیكرولیتر600آب،میكرولیتر90بعدوريختهويالداخلبهراشدهتهیهعصارهمیكرولیتر30ابتداکه

میكرولیتر1200بهنهايیحجموگرديدهاضافهآنبهسديمکربناتديگرمیكرولیتر480دقیقه10ازبعدوکردهاضافه
نانومتر765موجطولدرهانمونهجذبمدتاينازبعددادهانتقالتاريكیمحلبهساعت2الی5/1راهاويال.رسید
.گرديدقرائت

میكرولیتر500ابتدا.شداستفادهتغییرکمیبا(2003)همكارانوShinروشازکلفلاونوئیدارزيابیبراي:فلاونوئید
%10آلومنیمکلريدمیكرولیتر300دقیقه5ازبعدوکردهمخلوط%5سديمنیتريتلیترمیكرو150باراشدهتهیهعصاره
توسطورساندهسیسی5بهرانهايیحجمنهايتدروشدهاضافهمولار1سودلیترمیلیيکدقیقه5ازبعدوشدهاضافه
.گرديدقرائتنانومتر510موجطولبااسپكتروفتومتردستگاه
هادادهتحلیلتجزیه
چندمونآزباهامیانگینمقايسهوآماريتجزيهوشداجراتكرارسهدرتصادفیکاملهايبلوکطرحقالبدرآزمايش
SASافزارنرمباودانكنايدامنه (Ver. .شداستفادهExcelافزارنرمازنمودارهارسمبرايوگرفتانجام(9.4

رنگی‌رقم‌آلبیونکاربرد‌پس‌از‌برداشت‌اسانس‌مرزه‌سهندی‌بر‌خصوصیات‌بیوشیمیایی‌و‌آنتی‌اکسیدانی‌توت‌ف

4،‌معروف‌حسن‌زاده3،‌ابوالفضل‌علیرضالو2،‌حبیب‌شیرزاد*1بهاره‌قربانی

ترتیب‌دانش‌آموخته‌دکتري‌باغبانی،‌دانشكده‌کشاورزي‌دانشگاه‌ارومیه1
استاديار‌گروه‌باغبانی،‌دانشكده‌کشاورزي‌دانشگاه‌ارومیه2
دانشیار‌گروه‌باغبانی،‌دانشكده‌کشاورزي‌دانشگاه‌ارومیه3

ارومیهدانش‌آموخته‌کارشناسی‌ارشد‌باغبانی،‌دانشكده‌کشاورزي‌دانشگاه‌4

 ghorbani.bahareh@ymail.com:مسؤلنويسنده‌*

چکیده
ازبتبخیرآنتیجهکهمی‌دهدرخانبارداريطی‌دهیدستازآبومیوهوزنکاهشطورکلیبه:میوه‌وزنکاهش
نسبترايکمتروزنکاهشمیزانسهندي،مرزهاسانسباشدهتیمارمیوه‌هايتحقیق،اينطبقومی‌باشدمیوهسطح

درمقايسهراوزنکاهشدرصدکمترينمولارمیلی750سهنديمرزهاسانسباشدهتیمارمیوه‌هاي.دادندنشانشاهدبه
اينمی‌دهد،کاهشراسرمايیصدمه‌هايبرداشتازبعدتیمارچندين.(1شكل)دادندنشانمانیانبارطیتیمارهاسايربا

Klein)می‌باشندفیزيكیتیمارهايوپوشش‌دادنشیمیايی،تیمارهايشاملتیمارها et al., کهمحصولاتی.(2000
.می‌شوندحساسباکتريايیوقارچیپوسیدگی‌هايبهشده‌اند،سرمايیصدمه‌يدچار

750باشدهتیمارمیوه‌هايداد،نشاننتايجهمانطورکه:(DPPH)میوهعصارهکلاکسیدانآنتیفعالیتمیزان
اکسیدانیآنتیفعالیتمیزان.(2شكل)بودنددارارااکسیدانیآنتیفعالیتمیزانبیشترينسهنديمرزهاسانسمولارمیلی

ارتباطدراکسیدانیآنتیفعالیتمیزانگرفتصورتکهديگريمطالعهدر.داردمستقیمارتباطفنلوفلاونوئیدمیزانبا
,Wszelaki)داردلکفلاونوئیدمیزانباضعیفیرابطهاکسیدانیآنتیفعالیتمیزانومی‌باشدکلفنلبامستقیم

رويمختلفمناطقاقلیمهمانندديگرفاکتورهايفنلیکترکیباتبرعلاوهکهمیدهدنشانديگريمطالعات.(2003
Hernández-Munoz)دارندتأثیراکسیدانآنتیفعالیتمیزان et al., 2008).

اتترکیبمیزانبیشترينسهنديمرزهاسانسمولارمیلی750باشدهتیمارمیوه‌هايداد،نشاننتايجهمانطورکه:فنل
سیهیدروکها،تاننفلاوونوئیدها،شاملثانويههايمتابولیتازگروهیفنلیترکیبات.(3شكل)بودنددارارافنلی

Dorsey)شوندمیيافتوفوربهگیاهیبافتهايدرکههستندهالیگنینواسترهاسینامیک et al., نتايج.(2013
وجودنلفمیزانکمترينشاهدمیوه‌هايدرکهشدمشاهدهفنل،میزانرويتیمارهامتقابلاثراتبررسیدرداد،نشان
باشدهیمارتمیوه‌هاي.شدديدهفنلمیزانبیشترينسهندي،مرزهباشدهتیمارمیوه‌هايدرکهاستدرحالیايندارد،

ياکاهشردفنولیكیترکیبات.انددادهاختصاصخودبهرافنلسطحبالاترين،مولارمیلی750سهنديمرزهاسانس
آنتی‌اکسیدانکيعنوانبهپراکسیدهاتجزيهياواکسیژنآزادراديكال‌هايبردنبینازلیپیدها،اکسیداسیوناتومهار

می‌نمايدعملاکسیژنفعالگونه‌هايعلیهدفاعوکسیداسیونزنجیرهاپیشرويوتكثیرعلیهحفاظتبرايضروري
(Dris et al., اينازلحاصنتايجکهمی‌باشد،ضروريوعادياتفاقيکانبارمانی،طیفنلمیزانافزايش.(2011

.می‌نمايدتايیدراتحقیق
حاصلنتايجطبق.ديابنمیافزايشداريانبارطیدرودارندمحافظتینقشهافلاونوئید:فلاونوئیدترکیباتمیزان

بودندارادرافلاونوئیدترکیباتمیزانبیشترينسهنديمرزهاسانسمولارمیلی750باشدهتیمارمیوه‌هايآزمايش،از
.گیرندمیكاربتنشدرتحملبرايگیاهانکهاستمهمیهاياستراتژيازيكیفلاونوئیدمقدارونوعدرتغییر.(4شكل)
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