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Mespilusعلمینامباازگیل spp.خانوادهازاستایمیوهRosaseaهاازگیلسردهاز(Mespilus)هم
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.Mعلمینامبامعمولیازگیلهمان germanicaقشرجنوباحتمالاوآسیاغربیجنوببومیگونهاین.است
.Mدیگرگونه.دانندمیایرانراآنمنشاءامااستاروپا canescens،استشدهکشفبابلیآمریکایدراخیرا.
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Mespilus)ازگیل spp.)رزاسهخانوادهبهمتعلق(Rosaceae)جنگلیهایمیوهمهمترینازیکی
شاملزگیلاگونهدوفیتوشیمیاییترکیباتازبرخیپژوهشایندر.داردوجودایراندرآنگونهدوکه

M. canescensوM. germanicaگونهدودانهوبرگمیوه،منظور،بدین.استشدهارزیابی
.شدندآنالیزHPLCواسپکترفتومترازاستفادهباوگیریعصاره%70متانولتوسطوآوریجمعازگیل
و(خشکوزنگرمبرگالیکاسیدگرممیلی73/14)کلفنلمیزانبیشتریندادنشاناولیهنتایج

.Mبرگدرترتیببه(خشکوزنگرمبرکوئرسیتینگرممیلی90/0)کلفلاونویید canescensو
.Mمیوه germanicaو(196%/81)داسیفرولیکبهمربوطتغییراتضریببیشترین.شدشناسایی
بهمربوطتغییراتضریبکمترین.بود(112%/42)کامپفرولو(174%/59)اسیدسینامیکآنازبعد

سادههمبستگینتایج.بود(59%/74)کلفنلو(52%/53)اسیدکافئیکسپسو(44%/78)کوئرستین
.داردوجودفیتوشیمیاییترکیباتازبرخیبینمثبتیهمبستگیدادنشان

کوئرسیتینفیتوشیمیایی،ترکیباتفنل،ازگیل،:کلیدیواژه های

.Mنامباازگیلیگونهدودانهومیوهبرگ،تحقیقاینبهمربوطآزمایشاتانجامبرای germanica

.M(اهلیازگیل) canescens(وحشیازگیل)شکل،1جدول)گردیدآوریجمعبابلوایلامیمنطقهدواز
میزانودندشآسیابخانگیبرقیآسیابتوسطعصاره،استخراجمنظوربهشدهخشکگیاهینمونه‌های.(1

جذبمیزان.شدریاندازه‌گیکالتیوسیوفولینمعرفازاستفادهباشده،رقیقهایعصارهدرفنلیترکیباتکل
ترکیباتکلنمیزاوگردیدقرائتاسپکتروفتومتردستگاهازاستفادهبانانومتر685موجطولدرحاصلمحلول
mg)خشکوزنگرمدرگالیکاسیدگرممیلیبصورتفنلی GAE/ g DW)گردیدبیان(Singleton

& Rossi, وZhishenروشمطابقشدهرقیقعصارهدرموجودفلاونوئیدیترکیباتکلمیزان.(1965
یباتترککلمیزان.شداندازه‌گیریکلریدآلومینیومسنجیرنگآزمونازاستفادهبا(1999)همکاران

mg)خشکوزنگرمدرکوئرستینگرممیلیبرحسبفلاونوئیدی QUE/ g DW)منظوربه.شدبیان
(HPLC)بالاکاراییبامایعکروماتوگرافیروشازها،عصارهدرموجودفنلیترکیباتمیزانونوعتعیین
مدلآلمانکشورKNAUERشرکتساختHPLCدستگاهباترکیباتشناسایی.شداستفاده

PLATIN blueدیودیآرایهسازآشکاربهمجهز(DAD)خودکارتزریقسیستمو(PLATINblue)
EZChromافزارنرمبا EliteستونوODS-2 C18اسید،کلروژنیکمیزانپژوهش،ایندر.شدانجام

سههاینمونهدراسیدسینامیکوکامپفرولکوئرستین،روتین،اسید،فرولیکاسید،کوماریک-Pاسید،کافئیک
ورفتگصورتتکرارسهدرتصادفیکاملاطرحقالبدرپژوهشاین.شدندمقایسههمباازگیلقسمت
.شدانجام18نسخهSPSSو9/1نسخهSASافزارنرمازاستفادهباهادادهتحلیلوتجزیه

تغییراتضریببیشترین.استشدهارائه2جدولدرتغییراتضریبومعیارانحرافمیانگین،بیشینه،کمینه،مقادیر
کمترین.بود(112/42)کامپفرولو(174/59)اسیدسینامیکآنازبعدو(81196)اسیدفرولیکبهمربوط(%)

-عصارهبیندر.بود(59/74)کلفنلو(52/53)اسیدکافئیکسپسو(44/78)کوئرستینبهمربوطتغییراتضریب

.M)ایلامازگیلبرگتحقیقموردهای germanica)واسیدسینامیکاسید،فرولیکمیزانبیشترین
همچنینوبودرصفبابلاهلیازگیلوبابلوحشیازگیلدانهدراسیدفرولیکمیزان.بوددارارااسیدپیکوماریک
وحشیازگیلرگبدرروتینمیزانکمترین.بودصفربابلاهلیووحشیازگیلگونهدودانهوبرگدراسیدسینامیک

وکلفنلبرایومتراسپکتوفتیبوسیلهشدهگرفتههایعصارهبررسیازحاصلنتایج.شدمشاهدهبابلاهلیازگیلو
مشخصاسپکتوفتومتر،دستگاهازشدهتعیینهایغلظتبراساس.استآمده2و1نموداردرترتیببهکلفلاونوئید

بیندر(خشکوزنبرگرمگرممیلی14/73)مقداربیشتریندارایبابلوحشیازگیلبرگدرفنولمیزانکهشد
.M)اهلیازگیلبرگنمونهآنازپسوبودهانمونه germanica)میلی13/7)ایلاممنطقهازشدهآوریجمع-

میوهازشدهتهگرفهاینمونهبهمربوطفنلمیزانکمترین.داشترافنلمیزانبیشترین(خشکوزنبرگرمگرم
باایلاماهلیگیلازمیوهوبابلوحشیازگیلمیوهبابل،اهلیازگیلمیوهبهمربوطمقدارکمترینترتیببهکهبود

بالافنلمیزاننظرازدانهقسمتبهمربوطهاینمونه.بودندخشکوزنبرگرمگرممیلی1/77،1/91،2/4مقادیر
ازگیلیدانهدرفلاونوئیدمیزان.(1نمودار)داشتندواحدسهالیدوحددرکمیاختلافبرگهاینمونهباوبودند
.M)اهلی germanica)وحشیازگیلو(M. canescens)اهلیازگیلدانهنمونهکهصورتیدربودصفر
میوهدرترکیباینمیزانبیشترینو(2نمودار)بودشدهبرآوردخشکوزنگرمبرگرممیلی39/0میزاندارایایلام
رگبنمونهبهمربوطمقداربالاترینازآنبعدوبود(خشکوزنبرگرمگرممیلی0/90)شدتعیینایلاماهلیازگیل
برگرمگرممیلی0/53)بابلوحشیازگیلبرگنمونهسپسو(خشکوزنبرگرمگرممیلی0/64)ایلاماهلیازگیل
.(2نمودار)بود(خشکوزن
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، بابل(پایین)M. canescensبابل؛ گونه -ایلام، راست-،چپ(بالا)M. germanicaنمونه ازگیل گونه -1شکل 

بهگرددمیمنجرریهابیماوامراضازبسیاریدرمانبهکهگیاهی،فیتوشیمیاییترکیباتاکسیدانیآنتیاثراتامروزه
شاملراهامتابولیتاینازگروهمهمترینضدمیکروبیواکسیدانیآنتیخاصیتبخاطرفنلهاپلیکهاسترسیدهاثبات
ازیریمقاددارایازگیلگیاهبررسیموردهایعصارهتمامیدادکهنشانحاضرتحقیقازحاصلنتایج.شوندمی
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