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-میگیریجلوآنزیمیشدنایقهوهازها،آناکسیدانیآنتینقشبهتوجهباگیاهیهایاسانسکاربرد

استفادهمیاییشیموادازاینکهبدونشوندمیتهیهطبیعیپلیمرهایازخوراکیهایپوششوهافیلم.کند
اسانساشیپدرونبررسیمنظوربه.شوندمیغذاییموادماندگاریزمانافزایشوکیفیارتقاءباعثوشود
هاینسبت)تیمار8باتصادفیکاملاًطرحقالبدرآزمایشیانار،دانهکیفیتبرکیتوزانبابختیاریمرزه

بیشترینداد،نشاننتایج.شدانجامتکرار3درو(یبختیارمرزهاسانسپاششسطوحوکیتوزان
دورهازبعدشاهدتیماردر.شدمشاهدهنگهداریدورهازقبلشاهدتیماردرمیوهعصارهpHمیزان

6/0-1تیمارهایدرانارعصارهدرآلیاسیدمیزانبیشترین.گردیدحاصلTSSمیزانبیشتریننگهداری
لیآاسیدمیزانکمتریننگهداریدورهازبعدشاهدتیماردر.شدمشاهدهنگهداریدورهازقبلشاهدو

دهیپوششبابنابراین.شددادهنشاناسانسبهکیتوزان3-6/0تیماردروزنکاهشبیشترین.شدحاصل
توانمی،(2-3/0و1–3/0)بختیاریمرزهاسانسمناسبغلظتانتخابوکیتوزانتوسطانارهایدانه

.کردظحفتوجهیقابلومناسبمیزانبهرااناردانهایتغذیهکیفیتوبازارپسندیماندگاری،زمان
نانوذراتمحلول،جامدموادآلی،اسیدبختیاری،مرزهاسانس:کلیدیواژگان

درزیادییزانمبهپیریوزوالمیزان.روندمیبینازبرداشتازپسزنده،بیولوژیکیسیستمعنوانبههامیوه
درمتابولیسمشدتبودنسریعبهتوجهبا.داردهاآنمتابولیسمشدتبهبستگیوبودهمتفاوتمحصولاتمیان
ازپسایهفناوریبهنیازدهد،میافزایشفرآوردهبرایراتقاضاکهبازاررسانیپیشرفتهزنجیرهها،میوهاکثر

.Lعلمینامباانار.شودحفظطولانیمدتبرایفرآوردهکیفیتتاکردهایجادرابرداشت Punica granatum

اناروادةخانیعنیلپه ایدوگیاهیخانوادةترینکوچکبهمتعلقونهاندانگانردةاز،Pomegranateانگلیسینامو
بمحسوکشورصادراتیوارزشپرباغیمحصولاتازیکیانار.می باشدکروموزومn2=16یا18باپونیکاسهیا

ترکیباتازهاستفاد.شودمیکشتگرمسیرینیمهوگرمسیریهایکشورازبسیاریدروسیعطوربهکهشودمی
ازاستفادهبدونلمحصوتولیدسببتنهانهمحصول،نگهداریوتولیددرانسانوطبیعتگیاه،باسازگاروطبیعی

بهمرزهاسانس.بودخواهدنیزبالاتریغذاییوداروییارزشدارایبلکهشودمیمضروخطرناکشیمیاییمواد
هایپوششازوزهامر.باشدمیبالاییضداکسایشیوضدمیکروبیهایویژگیدارایفنولیترکیباتداشتندلیل

اینترینهممازکیتوزان.شودمیاستفادهمختلفمحصولاتکیفینامطلوبتغییراتازجلوگیریجهتخوراکی
درفصلازخارجعرضهجهتها،میوهبیشترمانندمحصول،اینتولیدباایراناینکهدلیلبه.باشدمیهاپوشش

مطالعه،اینازهدف.استناپذیراجتنابآنمناسبنگهدارینتیجهدرنمایدمیفعالیتصادراتوداخلیبازارهای
وکیفیوصیاتخصرویبرکیتوزانساکاریدیپلیپوششدرشدهکپسولهبختیاریمرزهاسانستأثیربررسی

.باشدمیاناربرداشتازپسماندگاری

سالدرایشیآزمانار،دانهکیفیتوماندگاریبرکیتوزانبابختیاریمرزهاسانسپاشیدرونبررسیمنظوربه
-میوه.شدهیهتنیریزیسیاهدانهانارمنظوربدین.شدانجامشهرکرددانشگاهتحقیقاتیآزمایشگاهدر1400-1399

طرمقآبباهامیوهابتدا.شددادهانتقالتیمارهااعمالجهتآزمایشگاهبهانارخوردگیترکبدونوسالمهای
صورتهبانارهایدانهوبریدهدونیمبهمرکزیناحیهازتیزچاقویکمکبهسپس.شدخشکسپسوشسته
مخلوطدیگریکباهادانهها،نمونهیکنواختیازاطمینانبرای.شدجداپوستازایزوله،بهداشتیشرایطدرودستی
اتیلنپلیجنسازظروفیدرگرمی50مقادیردروتهیه(6/0و3/0پاششسطوح)پاششیروشبهتیمارها.گردید

نانوامولسیونسپس،شدتهیه(O/W)آبدرروغننانوامولسیونابتدا.شدنگهداریماهیکمدتبهیخچالدر
مترpHدستگاهازاستفادهبامیوهpHمیزان.درآمدپودرصورتبهانجمادیکنخشکازاستفادهباشدهتهیه

.گردیدبهمحاستیمارهربرایدرصدحسببرورفرکتومترتوسطمحلولجامدموادمقدار.شدگیریاندازهدیجیتال
TA(1)رابطهطبقبروتیتراسیونروشبهاسیدیتهمیزان (%)= V N Meqwt/ y × .شدگیریاندازه100

پسوآزمایشابتدایدرگرم01/0دقتبادیجیتالترازویازاستفادهباتکرارهرهاینمونهوزنکاهشمیزان
/(W2-W1)(2)رابطهطریقازنگهداریزمانمدتپایاندرآزمایشگاهبهانتقالاز W1 × کاهشدرصد=100

پاششسطوحوکیتوزانهاینسبت)تیمار8باتصادفیکاملاًطرحقالبدرپژوهشاین.گردیدمحاسبهوزن،
.شددادهقرارگرادسانتیدرجه4دمایدریخچالداخلهانمونه.شدانجامتکرار3و(بختیارمرزهاسانس

بودنمعنی دارصورتدر.شدواریانستجزیهSPSSآماریافزارنرمازاستفادهباپژوهشاینازحاصلداده های
تیمارهامیانگینمقایسهبرایدرصد5احتمالسطحدر(LSD)معنی دارتفاوتحداقلآزمونازآزمایشی،عواملاثر

.گردیداستفاده

PH

.تفاوت معنی داری ندارندLSDها با حداقل یک حرف مشترک در سطح احتمال پنج درصد آزمونمیانگین . عصاره میوه انارpHهای کیتوزان به اسانس بر میزان اثر نسبت( 1)شکل 

باودادنشانراداریمعنیکاهشpHمیزانشاهد،گروهبامقایسهدربررسیموردتیمارهایتحتداد،نشانپژوهشاینازحاصلنتایج
تغییراتهاوششپ.استآنزوالورسیدنبیانگرمیوهاسیدیتهمیزاندرکاهش.گردیدمشاهدهبیشتریکاهشکیتوزان،نسبتافزایش

pHاندازندمیتعویقبهراهاآنزوالورسیدنمؤثریطوربهوکردهکندرا.pHًاستفادهامایابدمیافزایشانبارمانیدورهطولدرمعمولا
.دادکاهشراpHمیزانشاهدبامقایسهدرکیتوزاناز

TSS

.تفاوت معنی داری ندارندLSDها با حداقل یک حرف مشترک در سطح احتمال پنج درصد آزمون میانگین . عصاره میوه انارTSSهای کیتوزان به اسانس بر میزان اثر نسبت( 2)شکل 

درمحلولامدجمواد.داردبستگیمیوهدرمحلولهایپکتینواسیدیتهمیوه،قندمیزانمانندمتعددیعواملبهمحلولجامدموادتغییرات
.داشتافزایشیروندیتیمارهااعمالازقبلشاهدگروهبامقایسهدرتیمارهااعمالازبعدشاهدگروهدرمطالعهاین

اسیدآلی

.معنی داری ندارندتفاوت LSDها با حداقل یک حرف مشترک در سطح احتمال پنج درصد آزمون میانگین . های کیتوزان به اسانس بر میزان اسید آلی عصاره میوه اناراثر نسبت( 3)شکل 

های از نسبتکاهش میزان اسیدیته در برخی. کنندهای سوخت و ساز، اسیدهای آلی میوه کاهش پیدا میدر هنگام رسیدن و افزایش فعالیت
اسانس به دلیل ایجاد 6/0در این پژوهش غلظت . تواند به دلیل اکسید شدن اسید آلی در محیط باشدتیمار شده در طول دوره نگهداری می

. ها و کاهش بیشتر میزان تنفس از کاهش اسیدیته جلوگیری کردلایه محافظ اطراف دانه
کاهش وزن

.معنی داری ندارندتفاوت LSDها با حداقل یک حرف مشترک در سطح احتمال پنج درصد آزمون میانگین . های کیتوزان به اسانس بر میزان کاهش وزن عصاره میوه اناراثر نسبت( 4)شکل 

کاهش میزان تواند به عنوان یک سد حفاظتی برایدهد و میکیتوزان یک لایه نیمه نفوذپذیر و صاف در سطح میوه تشکیل میپوشش 
.  تنفس و تعرق از طریق سطوح میوه استفاده شود
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نتایج تجزیه واریانس اثر تیمار بر برخی از خصوصیات بیوشیمیایی عصاره انار( 1)جدول 

درجه آزادیمنابع تغییرات
میانگین مربعات
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های انارنتایج تجزیه واریانس اثر تیمار بر درصد کاهش وزن دانه( 2)جدول 

میانگین مربعات کاهش وزندرجه آزادیمنابع تغییرات
59/3**6تیمار

1454/0خطا

00/36)%(ضریب تغییرات 

.درصد1آماریسطحدرشدنمعنی دار :**
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