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کار ارائه دهنده

ر انبارمانی و عمهای بیوشیمیاییورا بر ویژگیکاربرد پوترسین و ژل آلوئهتاثیر 
‘یاقوتی ’میوه انگور رقم

-ی کم با گروهپذیر با وزن مولکولها ترکیبات بیولوژیکی، طبیعی و زیست تخریبپلی آمین

راگیدر های نیتروژن آلیفاتیک هستند که در موجودات زندده و ییواندات و گیاهدان بسدیار  
ختلد  پاشی قبل از برداشت پوترسین در سده للتدت مدر این پژوهش اثر محلول. هستند

( درصد33و 25)ورا وری پس از برداشت میوه در ژل آلوئهو لوطه( مولارمیلی3و 2صفر، )
در دمدای ( روز36و 27، 18، 9صفر، )بر صفات کیفی و ماندگاری میوه انگور طی پنج زمان 

ز سفتی های تیمار شده، در هر دو للتت پوترسین امیوه. گراد بررسی گردیددرجه سانتی4
ری نسبت بده با ت، آنتوسیانین، مواد  نولی و مقدار مواد جامد محلول بیشتر و ماندگاری بهت

گیدری، بدالاترین مید ان محتدوای  ندل و در هر پدنج زمدان انددازه. شاهد برخوردار بودند
ورا مولار با پوشدش ژل آلوئدهمیلی2آنتوسیانین کل و سفتی با ت مربوط به تیمار پوترسین 

مدانی بده سفتی با ت میوه طدی انبار. درصد و کمترین می ان مربوط به شاهد بود33و 25
ت طدور قابدل تدوجهی بدا سدرعهای تیمار شده بهتدریج کاهش یا ت اما این روند در میوه

ی در تیمار ترکیبد( کیلوگرم نیرو6311/0)بیشترین می ان سفتی با ت . کمتری مشاهده شد
داری بدا شداهد درصد مشاهده شد که تفاوت معنی25ورا مولار و ژل آلوئهمیلی2پوترسین 
مولار و لوطه میلی2طور کلی نتایج نشان داد کاربرد قبل از برداشت پوترسین به. نشان داد

درصد، توانست عمر پدس از برداشدت ایدن 33و 25ورا وری پس از برداشت در ژل آلوئه
.روز بهبود بخشد16رقم را در مقایسه با شاهد 

3، سارا سیاه منصور2، شیرین تقی پور*1عبداله ایتشام نیا

استادیار علوم باغبانی، دانشکدۀ . دانشگاه لرستانکشاورزی، 1
دانشجوی . دکتری علوم باغبانی، دانشکدۀ کشاورزی، دانشگاه لرستان2
دانش آموخته کارشناسی ارشد، . دانشکدۀ کشاورزی، دانشگاه لرستان3

Vitis)میوه انگور خوراکی  vinifera L. )طور گسترده در جهان هاست که بهترین میوهیکی از مهم
-کی بدهاگرچه انگورهای خورا. شودپرورش یا ته و میوه صادراتی بسیاری از کشورها محسوب می

دگی بندی شده اند، اما به دلیل نرم شددن زیداد، کداهش وزن و پوسدیعنوان میوه نا رازگرا طبقه
برداشدت ها، بسیار مستعد  اسد شدن هستند؛ که در نتیجه منجر به عمر کم پس ازناشی از قارچ
ا مشدکل عنوان یک جایگ ین مناسب بدرای مقابلده بدکاربرد قبل از برداشت به. شوداین میوه می

بده بررسدی ، (2016)و همکداران Mirdehghanای مطالعدهدر . مذکور در نتر گر ته شده است
ه پدس از هدا و کیفیدت انگدور در دورها در ا  ایش آنتی اکسیدانکاربرد قبل از برداشت پلی آمین

بداری نتایج این بررسی نشان داد که نرم شدن و کداهش وزن در طدی دوره ان. برداشت پرداختند
بده مید ان ین پوترسین، اسدررمیدهای تیمار شده با ا  ایش یا ته اما می ان این تغییرات در میوه

یر مدورد هایی است که در سالهای اخژل آلوئه ورا یکی از این پوشش.قابل توجهی به تأخیر ا تاد
، ورا عمدتا از پلدی سداکاریدها و همیندین مدواد معددنی، قنددهاژل آلوئه. توجه قرار گر ته است

ل شدده اسدت هایی مانند ترکیبدات  نلدی تشدکیویتامین ها، عوامل ضد میکروبی و آنتی اکسیدان
(Sogvar et al, 2016 .)هدا آمینهای مذکور در ارتباط با نقش مثبت پلیبا توجه با نتایج پژوهش

، هدای مختلد  در طدی انبدارداریهای میوهورا در یفظ و بهبود ویژگیو پوشش خوراکی ژل آلوئه
تلد  و هدای مخمنتور بررسی اثر تیمارهای قبل از برداشت پوترسین در للتدتپژوهش یاضر به

یاقوتی’ور رقم ورا بر یفظ و بهبود خصوصیات کمی و کیفی میوه انگتیمار پس از برداشت ژل آلوئه
.انجام شد‘

در دو آزمدایش مسدتقل در بدا  ‘یداقوتی’ساله انگور رقم 12این پژوهش بر روی درختان بالغ 
ه علدوم آباد و آزمایشدگاه پدس از برداشدت گدروداربستی منطقه آبستان از توابع شهرستان خرم

-در این مطالعه، پوتریسین به صورت محلدول. انجام شد1397بالبانی دانشگاه لرستان در سال 

از پاشی در مریله قبل از برداشت و ژل آلوئه ورا به صورت لوطه وری میوه در ژل، در مریله پدس
درجده قدرار گر تده و در 4میوه ها پس از اعمال تیمار در یخیال با دمدای . برداشت اعمال گردید

.مرایل زمانی مختل   از نتر ویژگی های کمی و کیفی مورد بررسی قرار گر تند
(TSS)مواد جامد محلول 

ه قدرار گیری مواد جامد محلول مورد اسدتفاددست آمده در اندازهمیوه بهها آبگیری و آبابتدا میوه
در ( مدل ان یک، ژاپن)ATAGOمواد جامد محلول با استفاده از دستگاه ر راکتومتر دستی . گر ت

. دمای اتاق تعیین گردید و مقدار آن بر یسب درصد بریکس بیان شد
(TCA)گیری محتوای کل آنتوسیانیناندازه

هدا جذب عصاره. گیری شداندازه( 15)محتوای آنتوسیانین کل با استفاده از روش اختلاف پی اچ 
بعدد از (UV1100 ،Mapada)نانومتر با استفاده از اسدرکترو تومتر 700و 520های در طول موج

گلوگوزاید در میلدی گدرم در 3بر اساس سیانیدین نتایج. دقیقه نگهداری در تاریکی بیان شد30
. لیتر وزن تر گ ارش گردید

مام صدفات ها نشان داد که تاثیر نوع تیمار و مدت زمان انبارمانی بر تنتایج تج یه واریانس داده
یدوه بوده است اما اثر متقابل در صفت سفتی با ت م( درصد1سطح ایتمال )دار مورد بررسی معنی

(.1جدول )دار نبود معنی
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