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تحتبیعیطترکیباتازاستفادهبرداشت،ازپسهایبیماریکنترلبرایخطربیوسالمهایروشجملهاز
Plotto)استگیاهیهایاسانسیاطبیعیعصارهعنوان et al., (هااسانس)فرارترکیبات.(2003

نیزگازشکلبههبلکمایعشکلبهتنهانهکههستندفیزیولوژیکیدمایدربالابخارفشارباترکیباتی
Lanciotti)کنندمیکنترلراهاارگانیسم et al., -متابولیتازوسیعیگسترهگیاهیهایاسانس.(2004

هایژوهشپبیشتردر.شوندمیساختهگیاهانمختلفهایقسمتتوسطکهشوندمیشاملراثانویههای
وآلدئیدهاها،لالکبهنسبتهافنلکهدادهنشانشیمیاییترکیباتمیکروبیضدخواصمورددرشدهانجام
Plaza)دارندبالاییقارچیضدفعالیتاترها et al., درهااسانسدوستیچربیخصوصیت.(2004

Lanciotti)داردمهمینقشزابیماریعواملرشدازبازدارندگی et al., دهدمینشاننتایج.(2004
Aspergilusقارچرشدازجلوگیریتواناییهااسانسهمهکه flavusفلفلینعناعاسانس.دارندرا

ایندرمذکورمواردبهتوجهبالذا.(1397همکاران،واسماعیلی)گرددمیپستهروغنماندگاریحفظتوانایی
Aspergilusقارچکنترلبرفلفلینعناعاسانستاثیربررسیبهتحقیق flavusشدپرداخته.
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توانندمیوکنندمیرشدغذاییموادبررویکههاقارچازتعدادیبوسیلهکههستندسمومیهاافلاتوکسین
-روشازتفادهاسمنظوربهراستاایندرکنندایجاداهلیحیواناتوانساندرراافلاتوکسیکوزیسبیماری

درونرایطشدرفلاووسآسپرژیلوسقارچازناشیآفلاتوکسینزهرابهکنترلبرایشیمیاییغیرهای
مراحلکلیه.ردیدگاستفادهتحقیقایندرفلفلینعناعداروییگیاهازحاصلطبیعیاسانسازای،شیشه

طبیعیمنبعویکشاورزپردیسپزشکیگیاهگروهبیولوژیککنترلوشناسیقارچآزمایشگاهدرپژوهش
اسانساز(لیتربرمیکرولیتر500و50،100،200)غلظت4وگرفتانجام1387سالدرتهراندانشگاه

اثراتبررسیزاحاصلنتایج.گرفتقراربررسیمورداسانسترکیبودیسکیروشدوبهفلفلینعناع
عواملنترلکدرفلفلینعناعاسانستواناییکهدادنشانایشیشهدرونشرایطدراسانسقارچیضد

حاضرهشپژودر.داردبستگیتیماراعمالروشبهآنازمهمترورفتهبکارغلظتبهگیاهیزایبیماری
داشتهژیلوسآسپرقارچکنترلدررااثربخشیبیشترینلیتربرمیکرولیتر500غلظتکهشدمشخص

قارچرشدازكاملبطورلیتربرلیترمیکرو500غلظتدرکاغذیدیسکازاستفادهروشواست

Aspergillus flavusرلکنتاثرکشت،محیطبااسانسترکیبروشدرولینمودهجلوگیری
.داشتبستگیرفتهبکارغلظتبهآنکنندگی

پردیسپزشکیگیاهگروهبیولوژیککنترلوشناسیقارچآزمایشگاهدرپژوهشاینمراحلکلیه
شرکتازخریداریازپساسانس.گرفتانجام1387سالدرتهراندانشگاهطبیعیمنابعوکشاورزی

2/0یلترفمیکروازاستفادهباناخالصیوآلودگیگونههرجهتزربندداروییگیاهانفراوریوتولید
وریختهبوددهشپیچیدهآلومینیومیفویلباکهتیرهایشیشهظروفدروندروشدهعفونیضدمیکرون

دوهبایشیشهدرونشرایطدراسانسبازدارندگیاثرسپس.شدنگهداریدرجه4دمایدریخچالدر
نعناعسانسا.گرفتقراربررسیمورددیسکروشازاستفادهوقارچکشتمحیطبااسانسترکیبروش
آمادهازپس.شداضافهآنکشتمحیطبهلیتربرمیکرولیتر500و50،100،200هاینسبتبهفلفلی
استفاده"روشدرهااسانستیماراعمالبرایکشتمحیطتهیهطرز.شدکشتقارچکشت،محیطشدن

کشتمحیطبهاسانسروشایندراینکهاستثنایبهبودقبلروشهمانند"کاغذیدیسکروشاز
ازپسانساسوباشدمیاستوپتومایسینلیتربرمیکرولیتر100حاویتنهاکشتمحیطوشودنمیاضافه
Aspergillusقارچ.شودمیتیمارقارچکشت flavusکشتمحیطرویکهPDAبودشدهتکثیر
5/0قطرهبهاییدیسککنسوراخپنبهچوپازاستفادهباکهصورتاینبه.شداستفادهکشتبرای

شرحبهتیمارهااعمالازپسوشددادهقرارپتریوسطدروبرداشتهقارچهایمیسیلیومازمترسانتی
ت،کشمحیطباهااسانسترکیبوشردر.شددادهقرارسانتیگراددرجه26دمایدرانکوباتوردرذیل،

همزمانوشدهمخلوطمحیطباتاگردندمیاضافهآنبههااسانساستمایعوگرمهنوزمحیطکهزمانی
توزیعازپسدیسکیروشدر.بیفتددامبهمحیطجامدفازدرهماسانسمحیطبستنوشدنسردبا

استارقرکهموجودخالیفضایحجممبنایبروشدمحاسبهدیشپتریخالیفضایکشت،محیط
رمقدابرسد،لیتربرمیکرولیتر500و50،100،200هایغلظتبهفضاآندرشدنتبخیرازبعداسانس

شمارهمنوات)صافیکاغذجنسازکاغذیهایدیسکرویوبرداشتهپیپتمیکروبااسانسازنظرمورد
ک،تشتداخلدراسانسبهآغشتهصافیکاغذدادنقرارازپس.شددادهقرارمترمیلی20قطربه(1

.شودجلوگیریاسانستبخیرازتاشدکشیدهپارافیلمآندوربلافاصله
.

میکرو100و50هایغلظتدرکشتمحیطباترکیبروشدرفلفلینعناعاسانسکهدادنشاننتایج
درکاغذیدیسکازاستفادهروشدادنشاننتایجهمچنین.(1شکل)نداردقارچرشدبرتاثیریلیتر

افزایشباهکدهدمینشاننتایج.نمایدمیجلوگیریقارچرشدازایملاحظهقابلبطورشاهدبامقایسه
500تغلظدردرکهبطوری.شودمیبیشتربازدارندگیاثرتیماراعمالروشدوهردراسانسغلظت
نتایجکلیطوربه.دارددارندگیبازصددر100کاغذیدیسکازاستفادهروشدرلیتربرلیترمیکرو
Aspergillusقارچرشدبرفلفلینعناعهایاسانسبازدارندگیاثربررسیازحاصل flavusدر
دراسانسکاراییبرایملاحظهقابلاثرتیماراعمالروشکهدهدمینشانایشیشهدرونشرایط

ردهااسانسباکتریاییضدوقارچیضدخاصیتکلیطوربه(1جدول)داردقارچرشدازبازدارندگی
پیچیدهترکیباتشیمیایینظرازهااسانس.باشدمیآندرموجودترکیباتسینرژیستیفعالیتنتیجه
ها،الکلا،ههیدروکربنشاملکهداردوجودهاآنترکیبدرشیمیاییموادمختلفانواعاغلبکههستند
قشنمواداینازگروهچندیایکاسانسهردرکهباشدمیغیرهوها،فنلاترها،آلدئیدها،ها،کتون
Bood)کندمیبازیاسانسخواصدررااصلی and Zebatakis, ضدفعالیتمیزان(2002

شانفضاییارساخترویهاآنگرفتنقرارمحلوهیدروکسیلگروهبهبستگیفنلیترکیباتقارچی
Dorman)دارد and Deans, فنلتربیشکهکنندمیتولیدزیادیمعطرترکیباتگیاهان.(2000

عنوانبهکهتندهسگیاهانیدرطعموعطرمسئولترکیباتاینبیشتر.باشندمیفنلازمشتقاتییاو
رابربدرمختلفهایگونهازفراوانیگیاهیهایاسانس.شوندمیمصرفانسانتوسطدارویاوغذا

اثباتبهگیاهیهایپاتوژنکنترلدرهاآنسودمنداثراتوگرفتهقرارارزیابیموردگیاهیهایپاتوژن
-میآنباتیمارتحتکههاییباکتریدرpHشیبدرتغییرباعثکوهیپونهاسانس.استرسیده

داردستگیبویژههاییونتراوشبهقویاًترکیباتاینمیکروبیضداثراتبهمربوطpHوتعادلگردد
(Holyoak et al., یممستقاثربرعلاوههااسانسکنندگیکنترلاثررسدمینظربه.(1996

.باشدمربوطهمگیاهاندفاعیهایپاسختحریکدرهااسانساثربهقارچرویهااسانس

Aspergillus)بررسی تاثیر استفاده از اسانس  نعناع فلفلی بر کنترل  قارچ ) flavus  )
(ایشرایط درون شیشه در 
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