
Andersen, M. and Jordheim, M. 2010. Chemistry of flavonoid-based colors in plants, comprehensive 

natural products II. University of Bergen, Bergen, Norway, 42: 547-614.

Chandrasekhar, J., Madhusudhan, M. and Raghavarao, K. 2012. Extraction of anthocyanins from red 

cabbage and purification using adsorption. Food and Bioproducts Processing, 90: 615-623.

Olaniyi, J.O., Akanbi, W.B., Olaniran, O.A. and Ilupeju, O.T. 2010. The effect of organo mineral and 

inorganic fertilizers on the growth, fruit yield, quality and chemical compositions of okra. J Anim Plant 

Sci,9:1135-1140.

Park, M.H., Sangwanangkul, P. and Baek, D.R. 2018. Changes in carotenoid and chlorophyll content of 

black tomatoes (Lycopersicone sculentum L.) during storage at various temperatures. Saudi journal of 

biological sciences, 25: 57-65.

Peyvast, Gh. A. 2006. Olericulture. Daneshpazir Press (pp 488).

Zhonggao, C., Felgines, O., Texier, C., Besson, D.J., Liu, J. and Wang, S. 2005. Antioxidant activities of 

total pigment extract from blackberries. Food Technology and Biotechnology, 43: 97– 102.

بودندارابااهسیگوجهها،میوهاینبیندرکهشوندمییافترنگیهایمیوهازبسیاریدرهاآنتوسیانین
بنفشویصورتنارنجی،آبی،قرمز،هایرنگ.استبرخورددارایویژهاهمیتازرنگیزهاینازبالاییمقادیر
آنهادر(یاهیگهایفنولپلیازبزرگیگروه)هافالونوئیدوجوددلیلبههاسبزیوگلهاها،میوهازبسیاری

غذاییایعصندرمؤثروسالمخوراکیرنگعنوانبهتوجهیقابلظرفیتدارایهاآنتوسیانین.باشدمی
Chandrasekhar)هستند et al., .باشدمیآنتوسیانینازسرشارسیاهفرنگیگوجه.(2012

ساقهدریزهرنگاینشدندکهمتوجهتاانتوسیانینخواصباایگوجهتولیدفکردر1960سالازپژوهشگران
jim)میرسجیمپروفسورتحقیقاتیتیمبالاخرهوداردوجودوحشیهایگوجهازبعضیبرگو myers)

ازوحشیهایفرنگیگوجهافشانیگردهباشدندموفقامریکاOregonدانشگاهدر2012سالدر
بدونراورزایندیگعلمینامباراسیاهگوجهمعمولیفرنگیگوجهوگالاپاگاسجزایروشیلیکشورهای
Park).نمایدولیدتباشدمیآنتوسیانینرنگیزهازسرشارکهطبیعیکاملاصورتبهوژنتیکیدستکاری et

al.,2018)رنگیفگوجهرقمدوغذاییارزشوآنتوسیانینرنگیزهمیزانبررسیمطالعه،اینازهدفلذا
درسیاهگوجهدهکننتولیداولینعنوانبهکفاییگلخانه.باشدمیبعدیهایبرداریبهرهجهتقرمزوسیاه
هتهیباامریکاکشوردرسیاهگوجهتولیدازپسماه6ومحصولاینبالایسلامتازاطمینانازپسایران
بررسیباوکردهکهیدروپونیسیستمدرارزشمندگیاهاینکاشتبهمبادرت“اندکبسیارتعدادبهاصلیبذر

کاشتبهاماقددومسالدر،محصولاینسیاهرنگوکیفیتبردنتربالاجهتدراقلیمیوغذایینیازهای
سیاهی،ووزنبردنبالادرانگیزیشگفتنتایجبهمحصولاینکردنهیبریدباونمودهسیاهگوجهانبوه
وتوسعهبهکشاورزیجهادوزارتنباتاتحفظمعاونتازIPMکداخذباویابیمدستمحصولاینرنگ

.استپرداختهمحصولاینبیشتربررسی

مقدمه

منابعهاروشومواد

بحثونتایج

خاکبدونکشتسیستموکفاییگلخانهدرآسیاکشتسالمشرکتهمکاریباپژوهشاین
درواقعگرادسانتیدرجه2±23دمایودرصد5±90نسبیرطوبتبا(60:40نسبتباپرلیت+کوکوپیت)

انیبیابخشکوگرماقلیمجزءرفسنجانمنطقه.گرفتانجام1399سالدررفسنجانشهرستانشرقیحومه
اتپاییزفصلدومنیمهدرعمدهطوربهوباشدمیمتر¬میلی100آندرسالانهبارندگیمیانگینکهاست
بیشترینوبودهسانتی‌گراددرجه-17رفسنجاندر‌شدهثبتدمایکمترینبارد¬میماهاردیبهشتاواخر
رنگیفگوجهرقمدوباتصادفیکاملاطرحصورتبهآزمایش.می‌باشدسانتی‌گراددرجه+‌43شدهثبتدمای
کاملرشدمرحلهدرقرمزوسیاهفرنگیگوجههایبوتهازگیرینمونه.آمددراجرابهتکرار5درقرمزوسیاه

.شدبرداشتبوتههرازمختلفهایجهتدربالغمیوه4وگرفتصورتتصادفیصورتبهوفیزیولوژیکی
.ردیدگمنتقلمجموعهدرواقعکیفیکنترلآزمایشگاهبهبعدمراحلانجامجهتآوریجمعازپسهانمونه

سطحدرLSDآزمونباهادادهمیانگینمقایسهوSASافزارنرمازاستفادهباهادادهتحلیلوتجزیه
.گرفتصورت%5احتمال

یکاحتمالطحسدرفرنگیگوجهرقمدوآنتوسیانینمیزانبینداریمعنیاختلافآمده،بدستنتایجبراساس
بهایندیگورزمرقبهمربوطآنتوسیانیندرصدبیشترینها،دادهمیانگینمقایسهاساسبر.شدمشاهدهدرصد
.شدمشاهدهدرصد11/6میزانبهنورارقمقرمزگوجهبهمربوطآنکمترینوبوددرصد67میزان

ازسرشارغذاییهایرژیمقویاثرکهدادنشانرسیدانجامبه2012سالدردیگرانو(رندریو)توسطکهتحقیقیدر
میوهوهمچنینتهداشبسیاریتاثیرهانورونعملکردتعدیلرویهستندانتوسیانینحاویکههاییآنیعنیهافلاونوئید

.دارندپیریاثردرشناختیاختلالوعصبیسیستمزوالبامبارزهبرایمفیدیبسیاراثراتآنتونتوسیانینازسرشارهای
ترینمفیدوهترینبازیکیسیاهرنگداشتندلیلبهآنتوسیانینرنگیزهاززیادیمقداربودنداراباسیاهفرنگیگوجه

اییغذهایچاشنیوهاغذاسالادها،انواعدرفرنگیگوجهمحصولازروزمزهاستفادهدلیلبهدنیادرموجودمحصولات
باکهایمطالعهدر.باشدمیآنتوسیانینارزشمندمادهحاویفرنگیگوجهخواصتمامیبرعلاوهواستشدهشناخته
شدانجام2008السدرارلونددکترتوسطکههاانسانرویهاآنتوسیانینسرطانیضدوالتهابیضدفعالیتبررسیهدف

کسیدانیاانتیظرفیتافزایشوکلسترولغلظتکاهشباعثآنتوسیانینحاویمحصولاتمصرفکهشدمشخص
.شودمیخونپلاسما

(بررسی‌میزان‌رنگیزه‌آنتوسیانین‌در‌دو‌رقم‌گوجه‌فرنگی‌سیاه‌و‌قرمز)
…………………………………………..

3،‌و‌محمدرضا‌شریفی‌فدیجی*2مجید‌رمضانی‌سربندی1ساسان‌کفایی
عضو‌سازمان‌نظام‌مهندسی‌کشاورزی‌و‌منابع‌طبیعی،‌مدیر‌عامل‌شرکت‌سالم‌کشت‌آسیا،‌رفسنجان،‌ایران‌-1

هندسی‌رفسنجان،‌کارشناس‌فنی‌سازمان‌نظام‌م(‌عج)دانشجوی‌کارشناسی‌ارشد‌تولید‌محصولات‌گلخانه‌ای‌دانشگاه‌ولی‌عصر-2
کشاورزی‌و‌منابع‌طبیعی،‌رفسنجان،‌ایران

باشگاه‌پژوهشگران‌جوان‌و‌نخبگان،‌واحد‌حاج‌قاسم‌سلیمانی،‌دانشگاه‌آزاد‌اسلامی،‌کرمان،‌ایران-3
majid.ram69@yahoo.com:‌نویسنده‌مسئول*

ولاتمحصمقبولیتدرمهمینقشامروزهکهاستآنرنگغذاییموادکیفیخصوصیاتازیکی
حلولموسمیغیرکهباشندمیهافالونوئیدبهمتعلقزیرگروه6ازیکیهاآنتوسیانین.داردباغبانی

دفهباحاضرپژوهشروایناز.دارندوجودگیاهیهایسلولمایعدروسیعیسطحدروبودهآبدر
Tomatoسیاهفرنگیگوجهرقمدوآنتوسیانینرنگیزهمیزانبررسی indigo rose))قرمزو

(Solanum lycopersicum cv. Nora)بهرفسنجانشهرستاندرواقعکفائیگلخانهدر
فرنگیگوجههایبوتهازگیرینمونه.شدانجامتکرار5بابوته10رویتصادفیکاملاطرحصورت
دربالغمیوه4وگرفتصورتتصادفیصورتبهوفیزیولوژیکیکاملرشدمرحلهدرقرمزوسیاه
بهسیاههگوجدرآنتوسیانینرنگیزهکهدادنشاننتایج.شدبرداشتبوتههرازمختلفهایجهت
.استبیشترقرمزفرنگیگوجهبهنسبت(برابر10ازبیش)داریمعنیمیزان

کشتسالمسیاه،گوجهکیفی،خصوصیاتفنولی،هایرنگیزه:کلیدیواژه‌های

چکیده


