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بهفرنگیتوتمیوهبالایحساسیتدلیلبه.باشدمیFragariaجنسوRosaceaeخانوادهازفرنگیتوت
وجدیدیهاروشتوسعهکیفیت،کاهشدرمؤثرعواملدیگروهامیکروارگانیسمحملهومکانیکیهایآسیب
کنترلهتجگیاهیهایاسانسازاستفاده.باشدمیضروریفرنگیوتتبرداشتازپسعمرافزایشبرایسالم

لیتحلادلیلبهعمومااسانس‌هاکاربرد.استشدهمطرحاخیرسالچنددرهامیوهبرداشتازپسهایبیماری
کردنپوشانیدروناًاخیر.می‌باشدهمراهمشکلاتیباشیمیاییوفیزیکیناپایداریوبالابخارفشارآب،درپایین

Donsi)باشدمیاثراتاینکاهشبرایمناسبیروشامولسیونی،هایسامانهازاستفادهباهااسانس et al.

-میهاپوششازاستفاده،برداشتازپسضایعاتکاهشجهتاستفادهموردهایروشازدیگریکی.(2011

ایجادبارافسیتنفعالیت‌هایمی‌توانندکهمی‌باشندخوراکیترکیباتازنازکیلایهخوراکیپوشش‌های.باشد
درCMCپوششکاربرد‌دهندقرارتأثیرتحتکربندی‌اکسیدواکسیژنرطوبت،انتقالمقابلدرمانعی

Koushesh)سیببرش‌های Saba and Sogvar, اآن‌هانبارمانیعمرافزایشوکیفیتحفظسبب(2016
واسانسیوننانوامولستیماربافرنگیتوتمیوهانباردردارینگهشرایطبهبودتحقیق،اینازهدف.استشده

نآازمطلوب،نتایجحصولصورتدرتا.بودلایهبهلایهتکنیکبا(CMC)سلولزمتیلکربوکسیپوشش
.گردداستفادهفرنگیتوتمیوهبرداشتازپسضایعاتکاهشوکیفیتحفظجهت
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-محدودیتبایشیمیایوفیزیکیناپایداریوبالابخارفشارآب،درپایینمحلولیتدلیلبههااسانس
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سهابتصادفیکاملاطرحقالبدرزمانوتیمارعاملدوبافاکتوریلصورتبهآزمایش:آماریتجزیه
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.(1شکل)نشد

.  درجه سلسیوس4داری در دمای روز نگه12طی ( LBL)نانوامولسیون اسانس آویش باغی و پونه با کربوکسی متیل سلولز به روش لایه به لایه فرنگی تیمار شده باهای توتتغییرات درصد کاهش وزن در میوه-1شکل 
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